Der Dorfkrug in Neu Wulmstorf

Seine Geschichte und seine Bedeutung fiir den Ortsteil Vosshusen

Die ,,Sylter Salatfrische* ist in Deutschland sozusagen ,,in aller Munde®, d. h.,
bei allen bekannt; dass aber der Neu Wulmstorfer Dorfkrug und die Familie
Peters/Hauschild aufs Engste mit der Geschichte Vosshusens, wie Neu
Wulmstorf bei den eingeborenen Einwohnern der Nachbardorfer allgemein bis
etwa zum Ende des 2. Jahrtausends genannt wurde, und unmittelbar mit der
,,Geburt* dieses Ortes verkniipft ist, weill wohl kaum jemand.

Alles begann am 11. Januar 1820. An diesem Tag gebar Margarete Peters, geb.
Heinsen, die zweite Frau von Gerd Peters vom Prodelshof in Daerstorf, ihren
ersten Sohn: Johann Joachim Peters.

Hans Joachim, oder besser gesagt Hann-Jouchn, wie er meist genannt wurde,
besuchte die Schule in Wulmstorf und als er zu Ostern 1834 entlassen wurde,
war er noch etwas klein und schmichtig, um ins harte Arbeitsleben einzutreten.
Er sollte noch etwas an Grofle und Gewicht zulegen und hiitete deshalb noch ein
Jahr lang die Schafe des Hofes auf der Bredenheide, etwa dort, wo spéter die
Schulheide lag, d. h., zwischen dem Koppelweg, der spiter Schifferstrafle
genannt werden sollte, der Hauptstrale und dem Meisterweg, die damals noch
nicht vorhanden waren, und dem Riethtal, das damals noch ,,Inne Réitn* oder
verhochdeutscht ,,In den Rethen hief3.

Es war fiir den 14jdhrigen Hans Joachim nicht gerade sehr interessant, hier auf
der einsamen Heide Tag fiir Tag die Schafe zu hiiten. Da war jede
Abwechselung recht. Und so freute er sich jedesmal, wenn er im Sommer 1834
Koier-Péiter, den aus Daerstorf vom Thiemannshof stammenden Wulmstorfer
Kuhhirten Peter Lohmann, den “Réitnwech! herunterkommen sah.

Peter Lohmann brachte jedes Mal etwas auf seiner Schulter mit: Stangen und
Balken, die er schon im Wald zurecht geschlagen hatte, oder die benétigten
Ziegelsteine, die er wahrscheinlich von der Blohm’schen Ziegelei in Grauen
geholt hatte, die gleich bei den Ardestorfer Stubensandkuhlen lag. Da zu der
Zeit noch der Daerstorfer Miihlenweg bestand, der zwischen dem Fliegenmoor
und Ardestorf hindurchfiihrte, war diese nur etwa 3 1/2 km von Daerstorf
entfernt.

! Der Riitnwech war der Weg, der von der Schaapwasch, dort wo das Bassendal und der Hellbergsweg
zusammenstofB3en, an der westlichen Seite des Riitnstriiks (heute Riethtal) bis zum Vossbarch verlief und dessen
ndrdlicher Teil heute Eichenweg heif3t.
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So hat Peter Lohmann im Sommer 1834 sein ganzes Haus auf dem Riicken
herbeigetragen und Hans Joachim Peters hat einen Sommer und Herbst lang
zugesehen, wie Koier-Pditer aus Balken, Stangen, Ziegelsteinen, Lehm und
Torfsoden ein Haus baute.

Dass er selber eines Tages hierher, in die Brede Heide ziehen wiirde, daran hatte
Hans Joachim noch nicht gedacht. Er blieb in Daerstorf auf dem elterlichen Hof,
heiratete Gesche Schliecker aus Francop; und hier wurde auch sein erster Sohn
geboren, der nach dem Vater den Namen Joachim erhielt und ebenfalls
,Jouchn*? gerufen wurde.

Erst 1857 baute er sich an der Ecke des Koppelweges (spiter Schifferstrafle
genannt) und des Grenzweges ein Haus, um hier auf der trockenen Heide und im
Moor Landwirtschaft zu betreiben. Das war ein miihseliges Unterfangen, denn
Kunstdiinger war noch lange nicht in Gebrauch. So richtete er gleich von Beginn
an, sozusagen als zweites Standbein, eine Gastwirtschaft ein.

Neu-Walmstorf
1. Peter’s Gasthof Schule

Abb. 1: Auf dieser Ansichtskarte sechen wir das Bauernhaus mit Gastwirtschaft, das Johann
Joachim Peters aus Daerstorf am Koppelweg 1857 gebaut hat. Rechts ist die alte, 1889
gebaute Schule zu sehen, die erst 1926 durch den Bauunternehmer Ludwig Schmidt aus Neu
Wulmstorf ein zweites Stockwerk bekam.

? Jouchn wurde vorn mit weichem sch gesprochen wie der Anlaut des Wortes Journal.
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Hann-Jouchn Peets (Johann Joachim Peters) erreichte fiir die Zeit um die
Jahrhundertwende ein hohes Alter. Er wurde 88 Jahre alt, bevor er im Januar
1908 starb. In seinen letzten Lebensjahren saf3 er gern in seinem Ohrensessel in
der Schankstube, trank einen ,,Gréin’n*, einen Pfefferminzschnaps, der in jenen
Jahren sehr beliebt war und las in seinem ,,Kaschissn®, seinem Katechismus,
fromme Geschichten. Und wenn einer kam und es gern héren wollte, erzihlte er
von seinem Jahr Hiitedienst auf der Breden Heide und davon, wie er Koier-
Péiter beim Bau des Vosshus’ zugesehen hat. Nur durch seine Erzdhlungen sind
uns diese Ereignisse der Geburtsstunde Vosshusens bekannt.

Und woher wissen wir davon?

Nachdem Peter Lohmann, der Erbauer des Vosshus’ aus diesem ersten Haus
Vosshusens ausgezogen war, wurde es vermietet. Es wohnten darin der
Zimmermann Peter Stechmann, danach die Familie Siemens, dann die Familie
von ,,Liitt Peter Lohmann® und zum Schluss der Schifer und GroB3knecht
Heinrich Pinkepank.

Dem Ehepaar Siemens wurde am 27. Juni 1894 der Sohn Heinrich Siemens im
Vosshus geboren. Als dieser 1959 aus dem Arbeitsleben ausschied, hatte er Zeit,
sich um seinen Geburtsort zu kiimmern. Er befragte alle alten Vosshiiser,
darunter auch Johann Peters, der im Grenzweg dort sein Haus hatte, wo heute
der Erikaweg in ihn einmiindet. Johann Peters wurde von den Vosshiisern auch
Sport-Jehann genannt, weil er den Sportplatz nordlich des heutigen Kinos und
die Gerite fiir die Leichtathletik ehrenamtlich betreute. Andere nannten thn auch
Schiif-Jehann, weil er nicht ganz gerade gewachsen war; am meisten war er
jedoch unter dem Namen Jann Driieck bekannt, weil er gegeniiber der
dreieckigen Sandkuhle wohnte, die den Raum zwischen Grenzweg, Grenzpfad
und SchifferstraBe ganz ausfiillte.

Johann Peters, bzw. Jann Driieck, war ein Enkelsohn von Johann Peters, dem
dlteren Halbbruder von Hans Joachim Peters, der den Dorfkrug gegriindet hat.
Da Johanns Vater, Peter Peters, aber seine Cousine, Anna Margarete Peters, die
Tochter von Hans Joachim Peters, geheiratet hat, war er miitterlicherseits auch
ein Enkel von Hans Joachim Peters. Als Kind verbrachte er viele Tage in der
Gastwirtschaft und horte oft seinem Grof3vater zu, wenn dieser aus alten Zeiten
berichtete.

1962 erzdhlte er dann Heinrich Siemens, was sein Grof3vater im ,,Geburtsjahr*
Vosshusens erlebt hat, und Heinrich Siemens schrieb dies auf.



Abb. 2: Johann Peters, auch Jann Driieck genannt, ein Enkel des Dorfkruggriinders
Johann Joachim Peters. Er berichtete Heinrich Siemens, wie sein Grof3vater in der
,Geburtsstunde Vosshusens zugegen war und wie es dabei zugegangen ist.

Nach Johann Joachim Peters, genannt Hannjouchn Peets oder auch nur Jouchn
Peets, iibernahm sein Sohn Joachim Peters die Gastwirtschaft. Solange dieser sie
fihrte, hiel3 die Wirtschaft bei den Vosshiisern ,,Bi Jouchn Peets®, wobei das
anlautende ,,J* wie bei dem Wort Journal ausgesprochen wurde.

Wann die Gastwirtschaft in ,,Dorfkrug umbenannt wurde, ob dies bereits
geschah, als Joachims Sohn Johann die Nachfolge antrat oder erst, als dessen
Schwiegersohn, Otto Hauschild, dessen Tochter Martha heiratete, wissen wir
nicht. Otto Hauschild stammt von den Hauschilds in Neugraben, Francoper
Stra3e, ab, deren Familie bereits 1560 dort nachgewiesen ist.}

* Werner Voss: Gab es fiir abwegig liegende Hofe eine Sonderbesteuerung? In: Harburger Anzeigen und
Nachrichten, S. 19 (Heimatspiegel), 21. 7. 1989
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Abb. 3: Dieses Foto von der Familie Peters wurde im Jahre 1907 aufgenommen. Die Personen
sind: hinten stehend von links: Minna Peters, Margarete Peters, Emma Peters, Johann Peters
(der dritte Wirt des Dorfkruges), Heinrich Peters, Wilhelm Peters; sitzend: Anna Magdalena
Peters, geb. Diercks aus Schwiederstorf, Joachim Peters, der zweite Wirt des Dorfkruges, und
Johann Joachim Peters, geb. am 11. 1. 1820 in Daerstorf, Begriinder des Dorfkruges.

Fiir alle neun Personen auf dem Familienfoto der Familie Peters war
Plattdeutsch die Muttersprache. Sie hatten wohl alle Hochdeutsch in der Schule
und im Konfirmandenunterricht — gleichsam als erste Fremdsprache — gelernt,
aber untereinander und mit den {brigen Vosshiisern sprachen sie nur
plattdeutsch und deshalb bereitete ihnen das Hochdeutsche bisweilen
Schwierigkeiten. Besonders schwer war es fiir Plattdeutsch-Muttersprachler, den
Unterschied zwischen mir und mich bzw. zwischen dir und dich zu beherrschen,
da im Plattdeutschen dazwischen nicht unterschieden wurde. Es hieB3 in beiden
Féllen ,,mi* bzw. ,,di““. Dies erkennen wir gut an der Postkarte, die Emma Peters
von ithrem Elternhaus und ihrer Schule (siche Abb. 1!) am 25. August 1915 an
ihre Freundin Helene Heitmann schrieb, die in Harburg in Stellung war, d. h., als
Haus- bzw. als Dienstmidchen angestellt war.
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Abb. 4: Diese Postkarte schriecb Emma Peters aus dem Dorfkrug am 25. 8. 1915 an ihre
Freundin in Harburg.

Fiir diejenigen, die die deutsche Schrift nicht so gut lesen kdnnen, gebe ich den
Text in lateinischen Buchstaben wieder:

Liebe Helene!
Hoffentlich geht mein Wunsch in Erfiillung und besuchts mir am Sonntag.
Werde dir vom Bahnhof abholen es ist die zweite Station hinter Hausbruch. Mitt

frd. Gru3 deine Freundin Emma Peters
Miindlich mehr

Bevor jemand anféngt, sich liber das Deutsch der Karte lustig zu machen, moge
er sich iiberlegen, ob sein Englisch in Briefen in allem immer perfekt ist, denn
das ist in etwa die gleiche Schwierigkeitsstufe, die Emma Peters als
plattdeutsche Muttersprachlerin bewéltigen musste.

1929 wurde an das strohgedeckte Bauernhaus mit Gastwirtschaft ein grofes
Haus angebaut und die Gaststube hierhin verlegt. Es war die Firma Karl
Giesecke aus dem alten Postweg im Eilendorfer Moor, die die Bauarbeiten
ausfiihrte.



Abb. 5: 1929 setzte die Firma Karl Giesecke aus dem FEilendorfer Moor diesen Anbau an das
alte Bauern- und Gasthaus.

Abb. 6: Bauarbeiter und Wirtsleute wihrend des Anbaus
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Die meisten Vosshiiser waren eher arm. Zeitungen haben sie sich kaum geleistet
und der Rundfunk war noch nicht so verbreitet. So war der Dortkrug die
Nachrichtenborse Vosshusens und viele Vosshiiser lieBen sich hier zumindest
einmal tdglich kurz sehen. Auch einige Jahresfeste wurden hier gefeiert.
Wihrend das Turnerfest und der Ernteball {iblicherweise bei der Konkurrenz im
,Griinen Jager”, d.h., in Hoyers Gasthaus, gefeiert wurden, fand die
Faslamsfeier regelmidflig im Dorfkrug statt. Auch das ,,Lichtfest, das gefeiert
wurde, als Neu Wulmstorf 1925 den elektrischen Strom bekam, fand im
Dorfkrug statt. (siche Abb. 8!)

Nach dem Zweiten Weltkrieg liefen die Geschifte der Gaststitte nicht so
erfreulich. Viele Menschen hatten noch keine eintrdagliche Arbeit und die
zugezogenen ausgebombten Hamburger und die Fliichtlinge aus Ostdeutschland
fingen erst wieder an, sich eine Existenz aufzubauen. Auf den nédchsten Winter
aber war Verlass und so stieg Otto Hauschild neben dem Landwirtschafts- und
Gastwirtschaftsbetrieb in den Brennstoffhandel ein. Ich kann mich noch gut auf
die Haufen unterschiedlicher Kohlensorten und an die Kipp-Waagen erinnern, in
die die Eierkohlen oder der Koks mit der Kartoffelforke eingeladen wurden, um
dann durch Kippen der Waage in Sicke gefiillt zu werden.
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Abb. 7: Der Dorfkrug, etwa 1956



Abb. 8: Heute kann man es sich kaum noch vorstellen, aber in der Scheune, rechts auf dem Foto,
fanden bis zum Zweiten Weltkrieg die Tanzveranstaltungen des Dorfkruges statt. 1966 brannte sie
durch Blitzschlag ab. In dem danach errichteten Neubau hatte iiber viele Jahre der Neu Wulmstorfer
Spielmannszug seinen Ubungsraum.

Abb. 9: Martha und Otto Hauschild vor ihrem Dorfkrug. Obwohl die Gaststétte nun ,,Dorfkrug® hief3
— siche Wirtshausschild! — sagten die eingesessenen Vosshiiser: ,,Wi gaaht naa Martha Hauschild.”
Frauen werden die modische Schiirze bewundern.

Etwa bis zum ersten Weltkrieg bezog der Dorfkrug sein Bier aus der Buxtehuder Brauerei, die gleich
westlich des Bahnhofs dort gelegen hat, wo spéter die Birkel-Nudelfabrik stand und sich jetzt etwa der
Parkplatz beim Altklosteraner Aldi-Laden befindet.
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Abb. 10: Martha und Otto Hauschild hinter ihrem Tresen, der fiir die 60er Jahre typisch ist.

Abb. 11: Der Dachstuhl des Anbaus von 1929 war marode geworden. Deshalb erneuerte Manfred
Hauschild, der fiinfte Wirt des Dorfkruges, 1984 das gesamte obere Stockwerk und verkleidete das
Gebiude gleichzeitig, um die Warmedidmmung zu verbessern.



Abb. 12: Sigrid und Manfred Hauschild, das fiinfte Wirtspaar des Dorfkruges
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Eine grofere Anderung im Dorfkrug trat erst ein, als Thomas Hauschild 1993
die Familien-Gaststitte in sechster Generation iibernahm.

Um den Umsatz anzukurbeln, baute Thomas Hauschild einen Party-Service aus.
Auf dem Umschlag eines sechzehnseitigen Service-Angebots von 1997 ist
bereits sein Hang zum Hoheren zu erkennen: Ein Koch 6ffnet fachgerecht eine
Auster.

Den Dorfkruggésten schmeckte Thomas Hauschilds Salatsoe und in einem
Kurzurlaub auf Sylt hatte er eine ziindende Idee. Es war nicht so sehr die
Salatsoe an sich — in &dhnlicher Zusammensetzung kenne ich sie aus dem
Landgasthof Stampe in der Everschen Heide seit etwa 30 Jahren — es war
vielmehr der geniale Name fiir diese Salatsof3e: ,,Sylter Salatfrische®.

Sylt, die Insel der Reichen! Allein das erzeugt schon bei vielen Frauen ein
Kribbeln auf der Haut. Dazu die Vorstellung von frischer Brise und
Sonnenschein und zuletzt noch einmal ,,-frische! Wer wollte da noch die
Salatsof3e selber anriihren?!

Aber nicht allein geniale Einfille filhren zum Erfolg; es gehdren auch der
Einsatzwille und der Fleil dazu. Ab 2004 wurde die Sylter Salatfrische nicht
nur Gésten mit nach Hause gegeben, sondern in Supermirkten in Hamburg und
Buxtehude an Probierstinden angeboten. Dieser Einsatz zeigte Wirkung und
schon bald boten die Handelsketten Rewe, Edeka, Marktkauf in weit iiber 100
Filialen dieses Produkt an. Das konnte nicht mehr mit einer Produktion in der
Restaurant-Kiiche bewiltigt werden. Deshalb baute Thomas Hauschild 2007 in
der Rudolf-Diesel-Strale, im Neu Wulmstorfer Gewerbegebiet, eine
Produktionsanlage. 2013 beschéftigte er bereits etwa 80 Mitarbeiter. Hier konnte
er 230 Flaschen ,,Sylter Salatfrische* pro Minute herstellen.

Doch Thomas Hauschild wére nicht der erfolgreiche Geschéftsmann, wenn er
sich damit zufrieden gébe. Er strotzt geradezu vor Ideen.

Im Sommer 2010 brachte er das Kochbuch ,,Sylter Salatfrische* heraus. Im Juni
2012 ruft er die ,,Eiszeit™ aus und nimmt ,,Vanillesof3e‘ und Rote Griitze in seine
Produktion mit auf. Im September des gleichen Jahres kommt Tomatensof3e
hinzu. Gleichzeitig bietet er neue Eiskreationen an.
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Abb. 13: Dieses sechzehnseitige Party-service-Angebot in DIN A 5-Format lag im Herbst
1997 im Neu Wulmstorfer Rathaus aus. Das Offnen der Auster durch den Koch ldsst bereits
das Streben nach Hoherem erahnen.

Die gute Kiiche im Dorfkrug sprach sich schnell herum und so musste 2011 das
Lokal wegen der regelmiflig hohen Géstezahl nach Siiden hin erweitert werden.

Im Friihjahr 2013 schmiedet Thomas Hauschild zusammen mit dem Neu
Wulmstorfer Gerhard Meyer, dem Enkel von ,Sidiflel-Meyer®, auch
,Moorkonig® genannt, den Plan, Bio-Charolais-Rinderbraten auf den
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da die
extensive

nichts,
eine

wird allerdings
Moor nur

Restaurant-Tisch zu bringen. Daraus
Vogelschutzbestimmungen 1im Daerstorfer
Bewirtschaftung zulassen.

Dafiir will Thomas Hauschild auf dem Gelinde des ehemaligen Kies- und
Betonwerks Hupfeld, auf dem Wulmstorfer Berg, eine ,,landwirtschalftliche
Erlebniswelt”, eine Art ,Mini-Kiekeberg®“ mit Hofladen und einfacher
Gastronomie entstehen lassen.

Zu einem Geschéftsmann gehort die Werbung und darauf versteht sich Thomas
Hauschild bestens. War die Werbung 1997 noch eine eigene Werbebroschiire, so
entdeckte er ab 2009 die Zeitungen und Werbeblitter. Seitdem nimmt die
Werbung bestdndig zu.

Auch Politiker schmiicken sich gern mit seinem Erfolg. Im Dezember 2012
besichtigte der SPD-Landtagskandidat Tobias Handtke den Betrieb in der
Rudolf-Diesel-Strale und 1m Maérz 2014 hat Thomas Hauschild den
niedersdachsischen Landtagsprisidenten, Bernd Busemann, und Matthias
Weigmann , der sich fiir das Amt des Neu Wulmstofer Biirgermeisters bewirbt,
zu Besuch in seinem ,,Vorzeigebetrieb®.

»Oylter Salatirische*

Jetzt gibt es das Kochbuch im Dorfkrug zu kaufen

(wd). Ob als Salatsauce oder sche Kochbuch®. Genie3er finden
_Dip, zu Fleisch- und Fischgerich- auf 80 Seiten Rezepte vom Kklei-
ten, als Grundlage fiir Vegetari- nen Imbiss iiber Hauptgerichte

sches oder als
Sauce zu Pasta —
mit der ,Sylter Sa-
latfrische®, die ih-
ren Ursprung im
Restaurant ,Zum
Dorfkrug” in Neu

bis hin zu Saucen und
Dips.
® Das Buch kostet
7,50 Euro und wird im
Restaurant ,,Zum Dorf-
krug“, Neu Wulmstorf,
Grenzweg 1, verkauft

nen Grafen fithlen sich die Géaste wohl

(wd). Seit 21 Jahren ist der
Imbiss ,Zum Kkleinen Grafen“
der Familie Stussnat an der
Ecke LessingstraBe/Graf-Luck-
ner-Weg in Neu Wulmstorf An-
laufstelle fiir alle, die Wert auf
eine leckere Hausmannskost le-
gen. In sehr familidrer Atmo-
sphére wird bereits morgens ab
6 Uhr ein abwechslungsreiches
Friihstiicksangebot présentiert.
Neben frischen, selbst gebacke-
nen Brotchen, verschiedenen

Fotos: oh

AuBerdem gibt es einen tag-
lich wechselnden Mittagstisch,
wie zum Beispiel Gulasch, halbe
Héhnchen, Backfisch im Bier-
teig, Bauernfrihstiick oder Spa-
ghetti Bolognese.

Aufgrund der sehr guten Park-
moglichkeiten auch fir LKW di-
rekt vor der Tir ist der Imbiss
iiber die Jahre zu einem belieb-
ten Brummi-Treff geworden.

Neben den Tischen im Imbiss
gibt es einen separaten Rau-

Wulmstorf  hat, (Ofinungszeiten taglich Wurstsorten, Kase oder Salaten cherraum. Bei schonem Wetter
konnen kalte und | 12 bis 14 Uhr und ab bietet Familie Stussnat auch konnen die Géste Speis und
warme Gerichte 17.30 Uhr). Online be- Riihrei mit Speck und Zwiebeln Trank auch im Biergarten genie-
zubereitet und ver- : stellt werden kann das an. Mittags gibt es Gerichte aus Ben.

feinert werden. Das neue Kochbuch Kochbuch fiir 9,95 Euro der deutschen Kiiche. Die Frika- ® Geoffnet ist der Imbiss
Jetzt gibt es das gibt es im ,Dorf- unter www.sylter-sa- dellen und Salate bereitet Frau ,Zum kleinen Grafen“ montags
~Oylter Salatfri- krug“ Foto: wd latfrische.de Stussnat selber zu. bis freitags von 6 bis 16 Uhr.

Abb. 14: Artikel aus der Neuen Buxtehuder, S.

10, 28.7.2010
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Restaurant & Partyservice

Lwrsuzw(,g 1 @ 21629 Neu Wulmstorf @ Tel. 040-700 62 47 ® Fax 0)-700 57 98 ® info@zum-dorfkrug.com ® www.zum-dorfkrug.com
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Abb, 15: Reklame aus ,,Vor Ort Magazin 2009 Neu Wulmstorf, Hrsg. von E. Braun, Neu

Wulmstorf, S. 32/33

wd/nw. Neu Wu].mstorf Der
Sternekoch Johann Lafer, be-

_kannt als Kochbuchautor und
Fernsehkoch, begibt sich mit
Jorg Busch, Kiichenchef des Res-

 taurants Zum Dorﬂcrug in Neu

Wulmstorf am Sonntag, 27. No-

‘vember, ab 17 Uhr auf eing
_narische Reise mit de:

:werden nut ~einem

- Thomas Hauschild, Erfinder der
- Sylter Salatfrische, eingeladen.

. Voraussetzung ist, dass sie bis
_zum Dienstag, 8. November, im
 Restaurant Zum Dorﬂirug es-

5 i

sschen :
Gliick vom Restaurantinhaber

taurants verwohnen

unter

Géasten 150 Plitze verlost.
Die Gourmets erleben auf

de ,KochkulTOUR" durch das

ute und modernisierte

‘umge
 Restaurant Zum Dorfkrug

- mehrere Meni-Inseln. Johann

mit Vorspei ~ Kreationen

rund um die Sylter Salatfri- K

sche, Hauptgéingen und Des-
sert. Geplant ist auch eine Out-
door- Menii-Insel mit hausge-

machtem Punsch, passend zur

begmnenden Wemnachtszei

Abb. 16: Artikel aus der Neuen Buxtehuder, S.

13, vom 26. 10. 2011



Leckere Elsbecher a la ,,Zum Dorfkrug*

»Eiszeit* im Neu

(be). Das Restaurant ,Zum
Dorfkrug* in Neu Wulmstorf
(Grenzweg 1/Ecke Schifferstra-
Be) ist als Geburtsstatte der Sa-
latsauce ,Sylter Salatfrische”
bundesweit ~bekannt. Derzeit
herrsht ,Eiszeit* im Traditions-
restaurant. Die neuen Eisbecher-
kreationen nach_original Zum
Dorfkrug*Rezeptur sind der Ge-
heimtipp der Mittags- und Abend-
karte.

Ob tropisch, klassisch oder
extravagant. Alles ist frisch und
hausgemacht. Die Géste schwiir-
men von den exzellenten Krea-
tionen:  Schwarz-Wald-Gold
(b A auf

el 2 o

wasser), dbecrlraum (Erd-
beer-Vanille-Eis mit _frischen
Erdbeeren, Erdbeersauce und
Sahne) oder leckeres Maracuja-
auf Ananas-M

Neu auf dem Markt nach original ,Zum Dorfkrug“-Rezept:

Rote Griitze und Vanillesauce

im Restaurant ,Zum Dorfkrug*
gelebt. Wer Lust hat, seinen Eis-
becher individuell zu gestalten,
kann aus einem exquisiten An-
;,mbol wihlen: Neben den Klassi-

Foto: ,Zum Dorfkrug*

@ Es gibt gute Nachrichten fiir
Fans der beliebten ,Sylter Salat-
frische”.  Restaurantinhaber
Thomas Hauschild, der auch Ge-
schiifisfiihrer der gleichnamigen

Zum Dorf-

/ Neues Sortiment ab 1. Juli in Edeka-Mérkten

,Zum Dorfkrug Kiiche* neue
»Zum Dorfkrug“-Produkte auf
dem Markt: ,Rote Griitze®, Va-
nillesauce®, eine Tomatensauce
sowie verschiedene Dressings.
Alle Produkte basieren - wie
die ,Sylter Salatfrische* - auf
original Rezepten aus der Res-
taurantkiiche. ,Unsere Produk-
te haben eine hervorragende
Qualitat. Wir verzichten ginz-
lich auf die Verwendung von
Farb- und Konservierungsstof-
fen, Aromen und Geschmacks-
verstirkern®, sagt Hauschild.
Der Clou: Ab dem 1. Juli sind
.Zum Dorfkrug*-Rote Griitze,
Vanillesauce sowie die Salat-
dressings ,Honig-Senf* und
.Balsamico* in allen Edeka-
Mirkten im Norden zu kaufen.
Sie stehen im Kiihlregal der
Obst- und Gemiise- bzw. der Mol-
Natiirlich sind

bulut mit Vanillesauce und Pas-
sionsfruchtschaum - fiir jeden
Geschmack ist twas dabel

ssen soll ein
nne sein, wird

Erlebnis I\ir nllc

Vanille, Erd-
be('r und Zitrone konnen die Be-
sucher Sorten wie Maracuja,
Orange, Schwarze Johannisbee-
re, Kirsch-B und Cookies

krug" ist, hat sein Produktsorti-
ment erweitert. Neben der be-
I(mmlen und beliebten ,Sylter
sind seit Februar

genieBen.

alle Produkte aus dem Hause
.Zum Dorfkrug* auch im Res-
taurant erhiltlich.

© nfos: zum-dorflrug.com.

2012 unter dem

und sy

Klassisch? Oder extravagant? Unsere neuen Eisbecherkreationen sind der Geheimtipp
unserer Mittags- und Abendkarte. Lassen Sie sich verfiihren!

Zum Dorfkrug
Tel. 040 7006:

Restaurant & Partyses
7 | Fax 040 70057
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Abb. 17: Artikel mit Reklame; In: Buxtehude Magazin, Sommer 2012, Sonderveroffentlichung der Neuen

Buxtehuder, aus DIN A 4 verkleinert

AUCH ZUR MITTAGSZEIT
EIN GUTES ZIEL:

Das Restaurant ,,Zum Dorfkrug”

5
g
:
]
&
>
g
H
2
2

Restaurantleiter Peter Schmidt (rechts) und Kiichenchef Jorg
Busch sind ein eingespieltes Team und immer gut fiir eine
Uberraschung auf der Speisekarte.

er Name ,Zum Dorf-  Norwegische Fjordlachs und

krug” hat eine 150 der Hamburger Pannfisch.

Jahre alte Tradition in  Zusétzlich bieten Kichenchef
Neu Wulmstorf — und auch Jorg Busch und sein Team
andernorts, denn im Wesent- eine etwas gunstigere Mit-
lichen benannte er friiher die tagskarte mit standig wech-
Dorfkneipe. Umso grofer ist selnden Tagesgerichten an.

R Zs s drieb el

- Abb. 18: Gastro, Business & People, Beilage zur
HANextra vom 27. 9. 2012, S. 10, stark verkleinert



Die Vielseitige: Die Tomatensauce a la Dorfkrug
eignet sich sowohl fiir Pastagerichte als auch Pizza-
Belag. Sie ist bereits seit lingerer Zeit im Handel.

DoTrIkrug

T
(e niz
KOCHE

TOMATENSAUCE

chrginal Ziom Dorflng-Rezepr

G ienseefrsche Tomsiewsct
bt ez s she e {125
el i e Tomtensip

Zsberevong:ne mitdlrer itze s
tindgen R enirwer.

Zumportievs
Pobektons und Handelogaclchaft bl 6 Ce X5
Ml D518 21629 New Wit

vy et

Foto: Dorfkrug

So wachst die Produktfamilie
rund um die , Sylter Salatfrische”

Neu Wulmstorf: , Dorfkrug”“-Inhaber Thomas Hauschild will Suppen
aus eigener Herstellung in den Handel bringen

Abb. 19: Gastro, Business & People, Beilage zur HANextra, S. 10 vom 27. 9. 1012

" Besuch in ,,Salatfrische“-Betrieb

SPD-Mann Olaf Lies zollt Neli Wulmstorfer Unternehmer groBen Respekt

be. Neu Wulmstorf.
SPD-Landespolitiker
Olat Lies zeigte sich
von der Neu Wulmstor-
fer Betriebsstétte der

£ SPD-Landtagskandidat

5 = Tobias Handtke war -

Lies nach Neu Wulm-
storf gekommen. Der
Fokus liege fir ihn

mittlerweile  bundes- immer noch auf dem
weit bekannten ,,Sylter Restaurant ,,Zum Dorf-
Salatfrische  begeis- krug“, so der gelernte
tert. Lies, der im Team Koch Hauschild iiber
von Niedersachsens das traditionsreiche Fa-

SPD-Spitzenkandidat
Stephan Weil fiir den
Posten des Wirtschafts-
ministers vorgesehen
ist, zollte dem mutigen
Weg von Geschéaftsfiih-
rer Thomas Hauschild
Respekt: ,Ein wunder-
barer Beweis dafiir,
dass Qualitat vermarkt-
bar ist.

3 ,Auf Einladung von lgtfrische“

Abb. 20: Artikel, Neue Buxtehuder, S. 4, 31.12.2012

~

=

-A

g

Produktionsleiter Stefan Kaltenhéuser (li.) er-
klart SPD-Landtagskandidat Tobias Handtke
(Mi.) und SPD-Landespolitiker Olaf Lies die
Prozesse in der Betriebsstitte der ,Sylter Sa-

milienunternehmen.

Urspriinglich fiir das
Restaurant entwickelt,
wurde die Salatfrische
ab 2004 kontinuierlich
zu einem echten Mar-
kennamen. Heute wer-
den in den Hallen an
der Rudolf-Diesel-Stra-
Be in Neu Wulmstorf
230 Flaschen pro Minu-
te hergestellt.
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Rinder nicht erwiinscht

Naturschutzbehorde sieht Wachtelkénig gefihrdet — Landwirt sieht seine Existenz bedroht

Von Susanne Laudien

Neu Wulmstorf. Beim derzei-
tigen Pferdefleisch-Skandal
konnte sich eigentlich jeder
nur freuen, wenn das Rind-
fleisch auf dem Teller aus
heimischer Zucht stammt.
Nicht so in Neu Wulmstorf.
Hier stort sich die Natur-
schutzbehérde an einer klei-
nen Rinderherde.

2002 durch Nitrofen ver-
seuchtes Biofleisch, 2010 Di-
oxinbelastung im Schweine-
fleisch, 2011 Antibiotika bei
der Tierzucht und nun Pfer-
de- anstatt Rindfleisch - es
reiflt nicht ab mit dem Ekel-
Fleisch. Vielen Verbrauchern
liegen die Lebensmittelskan-
dale schon langer quer im
Magen,  so auch Thomas
Hauschildt aus Neu Wulms-
torf, der daher seit Kurzem
das Fleisch fiir sein Restau-
rant ,Zum Dorfkrug® direkt
aus der heimischen Rinder-
Zucht von Gerhard Meyer
bezieht.

Seit mehr als 25 Jahren
ziichtet der 51-jahrige Land- §
wirt in Neu Wulmstorf Cha- *

runter 35 Kithe mit ihren
Kélbern, gehéren zu seiner
iiberschaubaren Herde, die
das ganze Jahr artgerecht auf
der Weide bleibt. ,Ich bin
hier auch der einzige Am-
mentierhalter, der sich noch
selber um die Kilber kiim-
mert“, so der alteingesessene
Neu Wulmstorfer. Das Wohl
seiner Tiere liegt ihm beson-
ders am Herzen, und die
Qualitét des Fleisches haben
einheimische Kunden ldngst
von seiner artgerechten
Zuchtmethode iiberzeugt.
Noch grasen die weiRen
Charolais-Rinder ~ friedlich
auf der Weide. Doch die
Idylle triigt. Bereits 2006
wurde das Gebiet siidlich
der geplanten Autobahntras-
se A 26 zwischen Riibke und
Neu Wulmstorf, in dem die
50 Hektar Weidefldchen von
Gerhard Meyer liegen, als
Natur- und Vogelschutzge-

4 biet ausgewiesen. Seit den

letzten Jahren sollen nun das
Biotop und der Wachtelké-
nig, eine unter Artenschutz
stehende Vogelart, durch die
Rinderherde gefihrdet sein,
so die zustindige Natur-
schutzbeh6érde vom Land-

rolais-Rinder. 95 dieser ro- Landwirt Gerhard Meyer aus Neu Wulmstorf liegt das Wohl kreis Harburg.

busten Rindergattung, da- seiner Charolais-Rinder besonders am Herzen.

Abb. 21: Artikel, Mittwochsjournal S. 1, 8. 5. 2013

ERSTER GANG
ZWEITER GANG

H

Laura Walter serviert einen Rohen Spargelsalat mit Jan Schmidt mit dem Spargel-Risotto , Aros
Haselnussl und Himbeeressig, dazu Parmaschin- Bomba“ wei, griin, wild, dazu rosa gegrilltes

ken mit Kerbelcreme und Spargel im Glas. Thunfischfilet mit Maracuja-Kresse-Schaum.

anz klar: Die Kugel Eis
auf dem Dessert-Teller
verspricht den sanften

Warum nicht mal eine

! DRITTER GANG

»» Fortsetzung auf Seite 6

André Klusmann reicht Stangenspargel mit Ziegen- Adrian von Holt, der jiingste in der Mannschaft,
kiise-Crépes, dazu Neu Wulmstorfer Charolais
Roastbeef mit Bratspargel und Schalotten.

hat das Weilte Rhabarbertdstchen mit Spargel-
Vanille-Eis und Himbeermark kreiert.

spargel gebacken im Ziegenka- {
se-Crépe. Oder das Spargel-Ri-
sotto ,Aros Bomba” - weil,

Kresse-Schaum.

L]
e G 7 ) rte K| ] eI S arae I els P S gl e
nille. Darauf stellen sich die ° Thunfischfilet mit Maracuja-

Sinne ein - und reagieren iiber-
rascht, wenn plétzlich leicht-
herber Spargel wie Eis auf der
Zunge zergeht. Darauf muss
man erst mal kommen! Das

Abb. 22: Artikel, HANextra, S. 15, 13. 6. 2013

4 Kéche — 4 Gange: Im Neu Wulmstorfer Restaurant
»Zum Dorfkrug” sind Uberraschungen garantiert

Bevor jetzt als Geschmackskno-
spen kollabieren: Die Spargel-
Zzeit ist so gut wie beendet. Nur
noch wenige Tage, dann diirfen



Die P

il

der Sylter

in Neu

rf ist erstmals fiir Besucher zu besichtigen.

Hier fliefdt die Salatfrlsche

GroBes Sommerfest in Neu Wuimstorf — BESICHIIguﬂg der Produkiionsstatte

NEU WULMSTORF Es ist ein Novum:
Die Produktionsstétte der Sylter Sa-

cher mit Paul ]anke (ehemaliger
Spleler vom FC St. Pauli/SC

latfrische in Neu ist jetzt
erstmals fiir Besucher u besu:hhgen.
6. Juli,

und E: aus
dem TV) TurwandschleBen Fiir

ben. Der Eintritt zum Ferien-
Sommerfest ist frei und Parkplit-
ze befinden sich vor Ort. Wer mit
der S-Bahn anreisen will: Das Fir-

Gﬂnen sich die Pforten anlasslich ei-
nes Ferien-Sommerfestes.

»Zum Dorfkrug“ — Geschiftsfiih-
rer Thomas Hauschild und sein
Team laden von 11 bis 19 Uhr in
die Produktionsstitte in der Ru-
dolf-Diesel-StraRe ein und begrii-
Ren ihre Géste mit einem bunten
Biihnenprogramm  sowie  mit
zahlreichen Veranstaltungen fiir
GroR und Klein.

Neben Ki t einer

sor-
gen Fabian Harloﬂ und Band,
Musiker und Hauptdarsteller des
Musicals ,Buddy Holly“. Weitere
Giste des Sommerfestes sind
Zauberer Hektor, Claudia Calidri
und Aale-Dieter vom F

linde liegt knapp zwei Ki-
lometer vom Bahnhof entfernt.
Thomas Hauschild kreierte die
Sylter Salatfrische und schrieb
damit eine norddeutsche Erfolgs-
geschichte (das TAGEBLATT be-

Fischmarkt, der ,Zum Dorf-
krug“-Produkte mit seiner unver-
gleichlichen Art zu einem giinsti-

gen Preis verkaufen wird.
Das Restaurant ,Zum Dorf-
krug“ verwdhnt die Besucher mit
— unter

richtete). iibernahm
den Dorfkrug und verfeinerte die
Karte mit heimischen Gerichten
und Salatkreationen. Innerhalb
kurzer Zeit wurde er mit seinem
Produkt deutschlandweit zum
Marktfilhrer Beim Sommerfest

d uli, kénnen

Foto- und Riesen-

anderem

vom Grill

rutsche, Bungee-Trampolin und
vielem mehr, konnen die Besu-

und frischen Salaten. AuBerd

s:ch die Besucher 'selbst ein Bxld
dieser

wird es Kaffee und Kuchen ge-

fen. (mlo)

n 6; Ju“ “_‘9 Ui:w
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Abb. 23: Artikel, Buxtehuder Tageblatt, S. 20, 4. 7. 2013

Party mit Promi-Faktor

Riesen-Andrang auf dem Produktionsgelinde des Restaurants ,,Zum Dorfkrug“ in Neu Wulmstorf

ter, Schauspieler Fabian Har-

sojeq

‘Warfen einen Blick hinter die Kulissen: Arne (re ) und Katrin (1i.) V Isang aus R bostel

mit Dominic und Leonie Marie Dombrowski aus Holvede

1t. Neu Wulmstorf. Uberwél-
tigt waren die Veranstalter des
grofen Sommerfestes in Neu
Wulmstorf von den Menschen-
massen, die am Samstag auf das
Produktionsgelénde des Restau-
rants ,Zum Dorfkrug” stromten.

Zahlreiche Besucher aus der

Region nutzten die Chance, ei-
nen Blick hinter die Kulissen zu
werfen und sich anzuschauen,
wie die beliebte ,Sylter Salat-
frische“ hergestellt wird. 13.000
Flaschen des leckeren Dressings
laufen stiindlich in der groBen
Halle im Gewerbegebiet vom

Band, erklart Maschinenfiihrer
Mario Neske. Am Samstag lief
die Produktion mit nur 3.500
Flaschen stiindlich allerdings
gedrosselt.

Viele prominente Giste, da-
runter der vom Hamburger
Fischmarkt bekannte ,Aale-Die-

Abb. 24: Artikel, Neue Buxtehuder, S. 6, 10. 7. 2013

loff sowie der Fernsehstar Paul
Janke (,Der Bachelor* 2012),
machten das Sommerfest zu
einem besonderen Erlebnis fiir
die ganze Familie.

Besonders gut kam auch die
,Herzenswunsch-Aktion“ an, bei
der die Besucher insgesamt 600
Luftballons in den Himmel stei-
gen lieBen.

s

Ein hiibsches Salatblatt und eine
Flasche ,,Sylter Salatfrische be-
griifiten die Besucher



Urlaubsidee wird
zur Erfolgsgeschichte

Die , Sylter Salatfrische” ist nun sogar ein Exportschlager

VON MIRIAM FEHLBUS

NEU WULMSTORF. Die ,,Sylter Salat-
frische” begeisterte schon Gourmets,
als sie nur auf den Tellern im Restau-
rant ,Zum Dorfkrug” serviert wurde.
Wie groB ihre Erfolgsgeschichte wer-
den wiirde, war damals nicht zu er-
kennen. Heute ist SoBenerfinder Tho-

schild seine Kreation nur in den
Ridumen des Restaurants ,Zum
Dorfkrug®, das er 1993 von sei-
nen Eltern iibernommen hatte.
Ein weiterer logischer Schritt war
der Verkauf des Hausdressings in
Glasern am Tresen des Restau-
rants - wegen

mas Hauschild mit dem Produkt aus
i in

Deutschland. Einige versuchten, das
Produkt zu kopieren, doch nur das
Original hat es geschafft — zur Marke
mit Potenzial fiir den internationalen
Markt zu werden.

Laut G

einem Jahr sind neue Produkte
auf dem Markt. Rote Griitze und
VanillesoRe, eine Tomatenbasis-
soRe, neue Dressings und Kriu-
terbutter werden unter dem Mar-
kennamen ,Zum Dorfkrug“ ange-
boten. ,Diese neuen Produkte

machen bereits

der groRen ein Viertel un-
der ~ UNSERE WIRTSCHAFT seres Umsatzes

Gaste, die auch

zu Hause ihren griinen Salat da-
mit kronen wollten. Mit dem Na-
men ,,Sylter ging es

Siae
Das Unternehmen hat friih auf
einen Trend gesetzt, der sich zu-

dann auf zu ganz neuen Ufern.
‘Wieder zu Hause orderte Tho-

fiir K

schung (GfK) kommen jedes Jahr
etwa 30000 neue Produkte auf
den Markt. Zwei Drittel der Wa-
renneueinfiithrungen sind einer
GfK-Studie zufolge schon nach
zwolf Monaten nicht mehr im
Handel vertreten. Noch weiter
ausgediinnt ist das Feld nach drei
Jahren. Diese Klippe der Innova-
tionen hat die ,Sylter Salatfri-
sche“ lingst genommen.

Seit 2007 wird das Dressing in
einer Produktionsanlage in Neu
‘Wulmstorf hergestellt, in der 230
Flaschen in der Minute vom
Band laufen kénnen — ein Quan-
tensprung zur Anfangszeit 2004.
Da schafften die Kéche in der
Restaurant-Kiiche gerade einmal
30 Flaschen in der Stunde. Dass
die wiirzig-cremige SoRe ,,Sylter
Salatfrische heift, obwohl sie
eher aus einem des

mas F ild die ersten Verpa-
ckungseinheiten im groReren Stil.
Mit fiinf Paletten mit jeweils etwa
2500 Flaschen wurde der Grund-
stem gelegt Anfang 2004 konnte

m
innovativen  Lebensmittelmarkt
bemerkbar macht: Man folge dem
wiederkehrenden Wunsch des
Verbrauchers nach qualitativ
hochwertigen Produkten, sagt
Hauschild. Die Zum-Dorfkrug-
Pmdukte kommen alle ohne

den G
der selbststéindigen Spar-Mirkte
in Hamburg iiberreden, sein
Dressing zum Probieren in den
Mirkten anzubieten. Wenig spé-
ter folgten weitere Ketten. Bald
wurde die ,Sylter Salatfrische” in
nahezu 100 Filialen

und Geschmacksvers'arker aus.
Auf einen Blick

Der gelernte Koch Thomas Hauschild
hat es vom Landgasthof zum mit-

Danach folgten die Handelsriesen
Edeka und Rewe, was aber auch
das Ende der Produktion in der
Dorfkrug“-Kiiche

ge-
bracht. Hauschilds Restaurant , Zum
Dorfkrug” gibt es noch immer in
Neu Wulmstorf Dazugekommen ist
eine und Han-

50 Mitarbeiter sorgen heute da-
fiir, dass in deutschen Super-
marktregalen stets Nachschub an
der SoRe aus Neu Wulmstorf vor-
handen ist. Inzwischen fiihrt der
Venneh der Produktions- und

Alten Lands stammt, hat sie ei-
nem Kurzurlaub der Hauschilds
zu verdanken. Auf Sylt entstand
die Idee, die SalatsoBe als ge-
werbliches Produkt zu verkaufen.
Vorher servierte Thomas Hau-

auch Gespra-
che in der Schweiz, in Osterreich
und in Osteuropa. Erste Erfolge
gebe es hier bereits zu vermelden,
sagt  Geschiftsfithrer Thomas
Hauschild. Und bei SoRe fiir den
Salat wird es nicht bleiben. Seit

delsgesellschaft, die seit 2007

im benachbarten Gewerbegebiet an-

gesiedelt ist und 50 Mitarbeiter hat.
www.zum-dorfkrug.com

Folge 10: ,Die Rauche
(Zeven) 4. September
Folge 11: ,Zum
Dorfkrug” 11. September
Folge: Astro Motoren
{Debstedt) 18. September
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Abb. 25: Buxtehuder Tageblatt, S. 4, 11. 9. 2013, Die ,,Sylter Salatfrische* geht in den

Export.

Altes Betonwerk wird zum Bauernhof

Auf dem ehemaligen Hupfeld-Areal plant der Neu Wulmstorfer Unternehmer Thomas Hauschild eine landwirtschaftliche Erlebniswelt

VON CLAUDIA MICHAELIS

NEU WULMSTORF. Das Vorhaben ist
ehrgeizig und soll ein Leuchtturm in
der Entwicklung des Neu Wulmstor-
fer Siidens werden: Die Industriebra-
che des alten Hupfeld-Betonwerks an
der Wulmstorfer StraBe will der Neu
Wulmstorfer Unternehmer Thomas
Hauschild in eine landwirtschaftliche
Erlebniswelt verwandeln. Die Politik
ist begeistert von dem Millionenpro-
jekt, das als eine Art , Mini-Kieke-
berg” Neu Wulmstorfs Siiden bele-
ben soll und gibt griines Licht fiir die
ion der 14 500 Quad
groBen Sonderflache.

Uber der Zukunft der Gewerbe-
brache im Neu Wulmstorfer Sii-
den stand viele Jahre lang ein gro-
Res Fragezeichen. Erste Uberle-
gungen, auf dem Areal im Siiden
des Hauptortes ein neues Wohn-
gebiet anzusiedeln, waren bei
Schiitzen- und Sportverein nicht
gut angekommen. Sie haben un-
mittelbar nebenan ihre Anlagen
und fiirchteten, durch ein direkt
angrenzendes Wohngebiet in ih-
ren Aktionsmoglichkeiten stark
eingeschrénkt zu werden.
| Nun scheint eine Nachnutzung
gefunden, die bei allen Beteiligten
| und Betroffenen auf einhellige
| Begeisterung stoft: Der Neu
| Wulmstorfer Unternehmer Tho-

mas Hauschild will auf der Fld- Noch stehen an der Wulmstorfer StraBe die Anlagen des alten ks. Bald sollen hier Hofladen und Restaurant den Eingang bilden zu
[ che einen Lebenstraum verwirkli- Hauschilds Bauernhof-Ensemble mit Bildungsstétte, handwerklicher Lebensmittelproduktion und Tieren. Foto Michaelis
| chen und als dritte unternehmeri-

Abb. 26: Buxtehuder Tageblatt, S. 21, 11. 11. 2013, stark verkleinert



Der Dorfkrug hat ein neues Gesicht

Jahrhundertkoch Eckart Witzigmann wird Markenbotschafter fiir die Produkte des Neu Wulmstorfer Top-Restaurants
VON STEPHANIE MOLLER L4 3 3

=

NEU WULMSTORF. Er ist ein Meister
in der Kiiche und herzlich mit seinen
Fans. Der osterreichische Drei-Sterne-
Koch Eckart Witzigmann, der den Ti-
tel ,Koch des Jahrhunderts” trégt,
bewirbt kiinftig die Produkte der
Marke Zum Dorfkrug wie Sylter Sa-
latfrische, Rote Griitze und Tomaten-
sauce. Dies feierten Inhaber Thomas
Hauschild und sein Team mit einer
«Kochkultour” am Donnerstagabend
im Neu Wulmstorfer Restaurant Zum
Dorfkrug.

Untermalt von Klaviermusik und
der Moderation von Birte Christi-
ansen genossen die 87 geladenen
Giste ein Fiinf-Ginge-Menii. Die
Gaumenfreuden hatte Witzig-
mann gemeinsam mit seinem ehe-
maligen Schiiler und Dorfkrug-
Chefkoch Thomas Leiendecker
und dessen Team gezaubert.

Vom Hummer iiber die Apfel-
suppe, den Dorsch auf Linsen,
das Charolais-Filet bis hin zum
Dessert mit drei Variationen von
der Schokolade bewies Witzig-
mann sein Kénnen und hatte ein
groRes Lob parat: ,Das ganze
Team hat eine hervorragende
Leistung abgeliefert.“

Eine ebenso stimmige Zusam-
menarbeit erhofft sich der éster-
reichische Ausnahmekoch fiir die
Zukunft. In Hauschild habe er
den idealen Partner gefunden.
»Wir haben dieselbe Philoso-
phie®, sagt Witzigmann. Fiir Hau-

Inhaber Thomas Hauschild, Sternekoch Eckart Witzigmann und Dorfkrug-Chefkoch Thomas Leiendecker (von links) mochten fiir Qualitit und
Nachhaltigkeit stehen.

Abb. 27: Artikel, Buxtehuder Tageblatt, S. 21, 21. 9. 2013, stark verleinert

Betonwerk bald Bauernhof

Erfolgsunternehmer Thomas Hauschild will einen ,,Nordischen Bauernhof* auf dem ,,Hupfeld“-Geléinde bauen

be. Neu Wulmstorf. Diese
Idee fasziniert die Politik - und
sicher nicht nur die: Erfolgsun-
ternehmer Thomas Hauschild
(,Zum Dorfkrug®, ,Sylter Sa-
latfrische“) bekennt sich zum
Standort Neu Wulmstorf. Sein
Plan: Ein Teil des brach lie-
genden Gelédndes des frithe-
ren Betonwerks ,Hupfeld“ an
der Wulmstorfer Strafe soll in
eine landwirtschaftliche Erleb-
niswelt umgewandelt werden.
»Das Vorhaben ist in der Ge-
meinde durch die Bank weg auf
fruchtbaren Boden getroffen,
sagt Biirgermeister Wolf Rosen-
zweig (SPD).

Laut Angaben der beauftrag-
ten Planungsgesellschaft , KMT*“
mochte sich Thomas Hauschild
kiinftig vermehrt der Landwirt-
schaft widmen. Hintergrund sei-
ner Idee: Lebensmittel - egal, ob
in seinem R; ant angebot: B

s
i i

Das Gelinde des fritheren Betonwerks ,,Hupfeld liegt brach

eich entstehen - be- ten dort hautnah Nutztiere und

stimmung zu dem Projekt sig-

oder in seiner Produktionstétte
im Neu Wulmstorfer Gewerbe-
gebiet hergestellt - haben ihren
Ursprung in der Landwirtschaft.
Hauschild will den Blick der
M hen fiir landwirt,
che und handwerkliche Lebens-
mittelproduktion schérfen. Das
Projekt steht unter dem Motto:
,Zuriick zum Ursprung fiir die
Zukunft.“ Ein Bauernhof als ge-
wollter Gegenpol zur industriel-
len Lebensmittelproduktion.
Geplant ist ein béuerliches
Gebaude-Ensemble mit unter-
schiedlichen =~ Themenfeldern:
Direkt an der Wulmstorfer
StraBe sollen ein Hofladen und
ein ,einfaches“ Restaurant mit

haftli-

wusst als Kontrast zum edleren
,Dorfkrug“. Grillfeste, Musika-
bende, Lesungen, sonstige Mot-
toveranstaltungen konnten dort
stattfinden. Uber eine Rampe
gelangen die Besucher zu einem
zentralen Platz, dem Kern des
Hofes. Auf der westlichen Seite
soll ein Handwerksgebéaude ggf.
eine kleine Destillerie, Backerei,
Molkerei, Réucherei und einen
Weinkeller beherbergen. Ein
weiteres Gebaude soll der land-
wirtschaftlichen Bildung die-
nen, um vor allem Kindern die
Liebe zur Natur néherzubrin-
gen und ihnen praxisnah die
Produktion von Lebensmitteln
zu zeigen. Schulklassen koénn-

bk s Sk &

landwirtschaftliche Technik er-
leben. Das hintere Hof-Gebdude
soll das private Wohnhaus der
Familie Hauschild werden. Der
Plan: Ca. 7.000 Quadratmeter
sind als private Griinfldche kon-
zeptioniert, u.a. um einen pri-
vaten Pferdestall mit Reitplatz
unterzubringen.

Das gesamte Ensemble soll in
seiner Gestaltung einen ,nordi-
schen Bauernhof“ mit modernen
Elementen und natiirlichen Ma-
terialien wie Holz, Stahl, Glas,

nalisiert haben. Auch die Politik
legt der weiteren Bauleit-Pla-
nung keine Steine in den Weg.
Fiir die Grundstiicksentwick-
lung will die Gemeinde einen
stadtebaulichen Vertrag mit
Thomas Hauschild abschlieBen.
Die Kaufgespriche Hauschilds
mit den Noch-Eigentiimern des
rund 45.500 Quadratmeter gro-
Ben Areals sollen schon weit
fortgeschritten sein.
Urspriinglich war angedacht,
auf dem ,Hupfeld“-Gelédnde ein

Stein und Reet widersp

Der benachbarte TVV Neu
‘Wulmstorf und der Schiitzen-
verein sowie der Landkreis
Harburg sollen bereits ihre Zu-

Abb. 28: Artikel, Neue Buxtehuder, S. 11, 20. 11. 2013

neues k 2
Eine Idee, die bei Sport- und
Schiitzenverein auf wenig Ge-
genliebe stoBt - Hauschilds Vor-
haben dagegen schon.
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Busemann zu Besuch bei der , Sylter Salatfrische”

VON SABINE LEPEL

NEU WULMSTORF. ,,Sie sind ein bo-
denstandiger Typ und der Scholle
verbunden Das finde ich gut.”

L ident Bernd

(CDU) entdeckte bei seinem Besuch
im Neu Wulmstorfer Vorzeige-Be-
trieb ,,Zum Dorfkrug Produktions-
und Handelsgesellschaft mbh & Co.
KG" einige Gemeinsamkeiten zwi-
schen sich und dem Unternehmer
Thomas Hauschild. Beide sind dem
Landleben verbunden. Hauschild
hélt Rinder, Niedersachsens ehema-
liger Justizminister hiitet in seiner
Freizeit Schafe.

Abb. 29: Artikel, Buxtehuder Tageblatt, S. 19, 6. 3. 2014; Politiker zu Besuch

Der gelernte Koch hatte den
150]ahre alten Dorfkrug 1993
von seinen Eltern iib X

,,Ab 2004 ha]:en wir die S
Salatfrische in der Restaur:
kiiche rund um die Uhr produ-
ziert“, so Hauschild. Die Nach-
frage stieg rasant. 2007 _verlegte
er die Herstellung in eine mo-
derne  Produktionsanlage
Neu Wulmstorfer Gewerbege-
biet. Inzwischen beliefert er von
dort den gesamten bundeswei-
ten Lebensmlttelhandel Hau-

arbeiter, allein 2013 machte er'

Abb. 30: Artikel,

Zur Werksbesichtigung an der Rudolf-Diesel-Stra3e musste auch

Hollenstedter Wochenblatt (Carsten-Ramm-Verlag, Neu Wulmstorf) S. 5, 12. 3. 2014

der Prasident Schutzkleidung tragen — nicht um sich, sondern um
die ,Sylter Salatfrische” zu schiitzen.

Fotos: Bredenberg

CDU-Treffen am Aschermittwoch in Neu Wulmstorf

Der Prasident und die
»Sylter Salatfrische

(vb) NEU WULMSTOREF. , Es
kommt ja nicht alle Tage vor,
dass ich von einem Botschaf-
ter, einem kulinarischen
Botschafter, eingekleidet
werde”, kommentierte der
Prasident des Niedersdchsi-
schen Landtages, Bernd Bu-
semann (61, CDU), als Neu
Wulmstorfs Top-Gastronom,
Thomas Hauschild (48), ihm
in den weiflen Mantel half.
»Zum Dorfkrug”-Besitzer
Hauschildt tat's in diesem
Fall auch als Rinderziichter
(Charolais) und Produzent
von ,Sylter Salatfrische” (an
der  Rudolf-Diesel-Straie).
Hier machte der Président
vergangene Woche auf sei-
ner Informationsreise durch
Niedersachsen (kam von
Fredenbeck und fuhr weiter
nach Liineburg) Station -
fithrte dabei Gespréche mit
CDU-Chef Malte Kanebley
(37) und sagte dem CDU-

Biirgermeisterkandidaten agchermittwochs-Treff

kampf zu.

Busemann

der
Matthias Weigmann (45) sei- DU in Neu Wulmstorf: (von
ne Unterstiitzung im Wahl- oben) Weigmann, Hauschild,

_0D -

Landtagsprasident Bernd Busemann (von l|nks) mit Thomas Hauschild
und dem CDU-Biirgermeisterkandidaten Matthias Weigmann. Fotos Lepél
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Frisch und hﬂusgemac’ht ist (insere Devise. Unsere wechselnde

Mittags- und: Abendkarte: bietet regionale und. saisonale Kiiche mit internationalen

Akzenten. In niveauvoller tind zugleich fockerer Atmosphd

re lassen wir Inren Aufenthalt zu

einem unvergleichlichen Gentiss=Erlebnis werden: Ob Familienfeier oder Firmenjubitdum,
wir arrangiersn mit Freude und Liebe zum Detall fhre Festlichkeit, Besondere Veranstal-
tungen runden unser Angebot ab. Auf Linserer Website halten wir Sfe auf dem Laufende
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Abb. 31: Hollenstedt 2014, Samtgemeinde Magazin, 5. Aufl., S. 10, inixmedia nord/west GmbH,

Reklame, DIN A 5

Df)u?fkrug

[ 1ISYCITic ist unsere Devise. Unsere wechselnde

Mittags- und Abendkarte bietet regionale und saisonale Kiiche mit internationalen

Akzenten. Eine besondere Delikatesse: unser Neu Wulmstorfer Charolais-Rumpsteak.
In niveauvoller und zugleich lockerer Atmosphire lassen wir Ihren Aufenthalt zu einem
unvergleichlichen Genuss-Erlebnis werden. Ob Familienfeier oder Firmenjubilaum, wir

Abb. 32: Reklame, DIN A 5, Vor Ort, Jahresmagazin
vorort-magazin@online.de

arrangieren mit Freude und Liebe zum Detail Ihre Festlichkeit. Besondere Veranstaltungen
runden unser Angebot ab. Auf unserer Website halten wir Sie auf dem Laufenden

Zum Dorfkrug | Restaurant & Partyservice Neu Wulmstorf eX. | Grenzweg 1121629 Neu Wulmstorf
Tel. 040 7006247 | Fax 040 7005798 | E-Mail: info@zum-dorfkrug.com | www.zum-dorfkrug.com

2014 Neu Wulmstorf,
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Das war ein Auszug aus den Print-Medien. Natiirlich findet man auch auf vielen
Seiten den Dorfkrug bzw. die ,,Sylter Salatfrische* im Internet.

Es wird interessant sein, zu beobachten, wie sich in der sechsten Generation und
157 Jahre nach seiner Griindung bei diesem unternechmerischen Einsatz und
Wagemut der Dorfkrug und mit ihm die Firma ,,Sylter Salatfrische* entwickeln
wird, deren Betreiberfamilie die Ortschaft Vosshusen sozusagen von den Wehen
an begleitet hat und ihr bis heute treu geblieben ist.

Reinhard Dzingel
Moisburg, den 1. 4. 2014

(Weitere heimatkundliche Aufsitze unter Dzingel.eu im Netz)



